
Die Lust auf Schönes.
Entdecken Sie die neue Designlinie KOSMOS von Bauknecht.
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Schonendes Schmelzen.
Im neuen Mikrowellen-Kompakt-Backofen

mit Inverter-Technologie können Sie dank

der Schmelzfunktion sogar empfindliche

Lebensmittel wie Butter, Schokolade und

Eis besonders schonend schmelzen. Der

Geschmack bleibt dabei erhalten.

CRISP – noch schneller knuspriger.
Der neue Mikrowellen-Kompakt-Backofen

ist Mikrowelle und Backofen in einem und

kann neben auftauen und erwärmen auch

braten und backen. So werden dank der

patentierten CRISP-Funktion Pizza, Apfel-

kuchen oder Pouletflügel knusprig und

braun, von oben und von unten. 

Steamen – schnell, schonend, gesund.
Ob Gemüse, Fisch, Fleisch, Hülsenfrüchte

oder Reis: Mit der STEAM-Funktion im

Mikrowellen-Kompakt-Backofen garen 

Sie alles im drucklosen Dampfverfahren

noch schonender, wie in einem Steamer.

Dabei bleiben Vitamine und Nährstoffe

Ihrer Lebensmittel erhalten.

Mikrowellen-Kompakt-Backofen

Kochen ohne Kompromisse.

Kochen mit dem Mikrowellen-Kompakt-Backofen von Bauknecht ist mehr als nur Aufwärmen! 

Denn die vielseitigen Funktionen bieten Ihnen verschiedenste Zubereitungsmöglichkeiten, 

wie zum Beispiel Steamen, Backen oder Braten. Und dank der neuen Invertertechnologie werden 

Ihre Speisen gleichmässig und schonend gegart.



Zuhause professionell kochen.
Dank Gargutsensor wird jeder Braten

garantiert saftig und butterzart. Einfach

den Sensor in der dicksten Stelle des 

Fleisches platzieren und mit dem Einstell-

knopf die gewünschte Kerntemperatur

auswählen. Das Gerät meldet sich, wenn

der perfekte Garzustand erreicht ist, und

schaltet sich automatisch ab.

Backofen

Ausgezeichnetes Design.

Das funktionale Design des Bauknecht KOSMOS-

Backofens wurde mit dem begehrten Plus X Award 

und dem Kücheninnovationspreis ausgezeichnet.

Beste Ergebnisse auch ohne Vorheizen. 
Der neue Bauknecht-Backofen erlaubt 

Braten und Backen ganz ohne Vorheizen.

Durch ein durchdachtes Heissluft-System

wird die heisse Luft von der ersten Minute

an gleichmässig verteilt. Das sorgt für 

perfekte Ergebnisse, spart bis zu 26 % Zeit

und reduziert Ihren Energieverbrauch um

bis zu 20 %.

Design, Qualität, Leidenschaft.

Der neue Bauknecht-Backofen bietet Ihnen innovative Techno logien in einem aussergewöhnlichen

Design. Ein effizientes Luftverteilungssystem, das benutzerfreundliche TouchControl-Display und ein

optimiertes Innenraumkonzept ermöglichen beste Brat- und Backergebnisse. Daneben überzeugt 

der Backofen mit einem besonders sparsamen Energieverbrauch.

Garen auf mehreren Ebenen.
Das neue Innenraumkonzept mit bis zu

fünf Einschubebenen ermöglicht Ihnen, 

die Backbleche flexibel einzusetzen. So

können Sie bis zu drei Gerichte gleichzeitig

zubereiten, ohne dass es zu Geruchs- 

und Geschmacksvermischungen kommt.

Das ist praktisch bei aufwändigen Menüs,

spart Zeit und Energie.




